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sunnuntaina 10.5.2026 klo 12.00-16.00 Central Park

: Alkuruoat
o 4 b Vihred versosalaatti ja vadelmavinaigrette G, M, V
Basilikamarinoidut kevatkasvikset G, M, V

Pinaatti-bataattiterriini ja mangoshutney G, L
Rypéle-melonisalaatti ja Linnunlaulu -valkohomejuusto G, L
Sinappisilakat G, M
Rapusilli G, M
Graavilohi ja hovimestarinkastike G, L
Sweet chili katkaravut ja greippi-avokadosalaatti G, M
Bresaola-hirka, kirsikkatomaattisalsa sekd balsamico G, M
Keitetyt tilliperunat G, M, V

Leivat ja voi

Paaruoat
Persilja-herkkutattirisotto G, M, V
Kevitsipuli-parsapaistos G, M, V
Viikunaraviolit ja yrttihollandaise L
Paahdettu taimenfilee ja gremolata G, L

Laventeli-rakuunapaahdettu maissikana G, M

Lapsille lisaksi nakit ja lihapyorykat seka

ranskalaiset perunat G, M

Jalkiruoat
Mansikkakakku G, L
Jogurttipannacotta ja vadelmamelba G, L
Suklaaputous & hedelmit G, M, V
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